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Produkty mleczarskie

SPECYFIKACJA ASORTYMENTOWO - ILOSCIOWO — WARTOSCIOWA
Produkty mleczarskie: CPV 15500000-3

Artykuty spozywcze spetniajg wymagania zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
mtodziezy w tych jednostkach ( Dz.U. 2016 poz.1154).

Uwaga:
Przywotane w Ofercie cenowej nazwy handlowe produktéw stuzg wytacznie do okreslenia cech jakosciowych, ilosciowych i innych przedmiotu zamoéwienia.

1. Wymagania ogdlne:
— Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2. Wymagania organoleptyczne:
— Zapach: niedopuszczalny zapach obcy;
— Wyglad: wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych.

3. Wymagania chemiczne
Zawarto$é zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

4. Wymagania mikrobiologiczne

— Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem;
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
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5. Trwatosé:

— Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu
odbiorcy.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie:

1) Pakowanie

— Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢ czyste, bez obcych zapachéw i
uszkodzen mechanicznych.

— Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
— Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

2) Znakowanie: Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

3) Przechowywanie: Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

L.p.

Nazwa handlowa produktu, rodzaj
i wielkos¢ opakowania

Jednostka
miary

Szacunkowa
ilosé
zamoOwienia

Cena
Jednostkowa
netto za
jednostke
miare

Wartos¢
catkowita
netto

VAT (%)

Cena
jednostkowa
brutto za
jednostke
miare

Wartos¢
catkowita
brutto

Smietana 12% 0,25 kartonik

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

sktadnikéw, smak i zapach — czysty, tagodny, aromatyczny.

szt.

40

Smietana kreméwka 30% opak 05|

szt.
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Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja —jednolita, zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych
sktadnikéw, smak i zapach — czysty, fagodny, aromatyczny.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

3 |Smietana zakwaszana 18% 0,4 | bez zagestnikéw. szt. 75
Wymagania klasyfikacyjne:
wyglad — jednorodna gesta ciecz, o barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez rozwarstwien, bez posmakodw i
zapachéw obcych.
Cechy dyskwalifikujace:
niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw psucia, fermentacji,
zjetczenia, zaplednienie

4 |ogurt grecki 330g szt. 50
Sktad: mleko, biatka mleka, zywe, kultury bakterii jogurtowych

5 JJogurt naturalny 400ml szt. 460
Sktad: mleko, biatka mleka, zywe, kultury bakterii jogurtowych

6 |Masto 82% 200g szt. 290

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — kostka starannie uformowana, barwy jednolitej,
powierzchnia gtadka sucha, barwa jednolita, konsystencja —
jednolita, zwarta, smarowna, smak czysty lekko kwasny,
mlekowy, Zawartos¢ ttuszczu 82%.

Cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze sladami kilkukrotnego
schtadzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce
posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz
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brytek, objawy psucia, zjetczenia, zaplesnienia, obnizona
zawartosc ttuszczu, zwiekszona zawartos¢ wody, soli,
opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania masta przez Panstwowy Zakfad
Higieny.

7 [Mleko 3,2% 1 litr szt. 400
Wymagania klasyfikacyjne:

jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym
lub biatej, bez odstoju $mietanki, o zapachu
charakterystycznym dla mleka, zawartosé ttuszczu 3,2 %.
Cechy dyskwalifikujace:

Obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona
zawartosc ttuszczu, zafatszowanie, rozwodnienie

8 |Ser topiony bloczek 90g szt. 55
9 |Ser Favita 18% 270 g szt. 15
10 |Ser z6tty krojony 150g szt. 20

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentaciji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak oznakowania
serdw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

11 |Ser salami kg 7
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartosc ttuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak oznakowania
serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
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12 |Ser smazony 200g szt. 10
13 |Smietana 0,51 12% szt. 60
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja —jednolita, zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych
sktadnikéw, smak i zapach — czysty, tagodny, aromatyczny.
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosc,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.
14 |Ser biaty potttusty kg 170
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez
grudek, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych
sktadnikéw, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny,
aromatyczny, charakterystyczny
Cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, brak oznakowania serkéw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.
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Czytelny podpis uprawnionego przedstawiciela
Wykonawcy oraz piecze¢ firmowa




